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Tradicion Italiana al Fuego Vivo

En Trattoria Bsky by Nahuma honramos la cocina italiana como debe ser: auténtica, generosa y
profundamente respetuosa del origen.

Nuestra propuesta nace del corazon de la trattoria tradicional, donde el fuego es protagonista, el horno
marca el ritmo y cada platillo se construye con tiempo, técnica y verdad.

Aqui no buscamos reinterpretar ltalia, la cocinamos.
Desde nuestras masas hechas a mano y horneadas al momento, hasta las pastas, antipasti y cortes llevados
a la brasa, cada preparacion respeta recetas clasicas, ingredientes nobles y procesos que han perdurado
por generaciones.

El horno y la cocina de brasas son el alma de esta casa.
El calor directo, el humo sutil y la coccion precisa nos permiten extraer caracter, textura y profundidad,
elevando cada platillo con un toque de elegancia gourmet que define nuestra identidad sin romper con la
tradicion.

Trabajamos con productos cuidadosamente seleccionados, aceites de oliva, quesos, hierbas frescas y
proteinas de calidad, entendiendo que la grandeza de la cocina italiana vive en la sencillez bien ejecutada.
La Trattoria Bsky es un espacio para compartir, para sentarse sin prisa, para celebrar la mesa como punto

de encuentro.

Un lugar donde el servicio es calido, el ambiente es honesto y la experiencia se construye plato a plato, bocado a
bocado.

UN HOMENAJE AL OFICIO, AL FUEGO Y AL EQUIPO

© ®

Este menu ha sido disenado por el Chef Oscar Veneroso,
quien imprime en cada receta su vision de la cocina: respeto absoluto por la técnica, amor por el producto
y una estética elegante que realza sin invadir.

Detras de cada platillo existe un equipo comprometido con el oficio:
manos que amasan, vigilan el horno, cuidan la brasa, prueban, ajustan y sirven con atencion y orgullo.
Ellos son quienes convierten ingredientes en experiencias y el fuego en memoria.

A cada integrante de cocina y servicio:
su disciplina, pasion y entrega son parte esencial de lo que llega a la mesa.
Esta trattoria vive gracias a ustedes.

Bienvenido a Trattoria Bsky.
Donde la tradicion italiana se respeta, el fuego guia y la elegancia se sirve con naturalidad.

" Precios en MXN, incluyen IVA
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TRATTORIA BSKY

9,

DESAYUNO INCLUIDO (AMERICANO O

CAFE, TE O LECHE.

MEXICANO)

PLATO DE FRUTA: FRUTA DE TEMPORADA CON YOGURT Y GRANOLA.

JUGO DE FRUTA DE TEMPORADA, RECIEN EXPRIMIDO.

OPCIONES DE PLATO FUERTE:

CASA.

HUEVOS AL GUSTO CON FRIJOLES REFRITOS Y PAN HORNEADO DE LA

CHILAQUILES VERDES O ROJOS CON QUESO, CREMA, CEBOLLA'Y

CILANTRO; CON FRIJOLES Y UN HUEVO (FRITO O REVUELTO).

HOTCAKES TRADICIONALES CON SALSA DE CHOCOLATE Y FRUTOS ROJOS.

PARA COMENZAR....

®

Bowl de Frutas

Meticulosa seleccion de frutas de temporada
acompanadas de Yogurt, miel y mezcla de semillas.

Pudin de chia y mango

Hidratada con leche de coco y servida con mango,

hojuelas de coco tostado y blue berries.

$185

$220

©

Avocado toast $220

Puré de aguacate servido sobre pande masa madre,
queso cottage, tomate cherry, brotes y rabano.

+ Huevo frito o revuelto +S60

Mini Pancakes $240

Mini pancakes (3 pzs), cubiertos platano y de frutos
rojos. Servidos con una salsa Bayas y un dip de
Chocolate.

DE LA GRANJA....

®

Huevos fritos o revueltos

(60 g), jamon (60 g), tocino o queso (60 g), acompanados de

frijoles refritos y pan de la casa.

Omelette de Espinaca Organico $270

Un suave omelette (300 g) con espinaca organica (45 g) de
huertos locales y queso fresco (30 g) acompanado de puré de

garbanzos (60 g) y mini ensalada (30 g).

$220

Pidelos a tu gusto: revueltos o estrellados (2 pzs) con chorizo

Sandwich Zen

Pan de Masa Madre, jugosas tiras de pechuga de pollo

os en MXN, incluyen IVA
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Huevos fritos rancheros  $240

Huevos fritos (2 pzs) servidos sobre tortilla de maiz con
frijoles y jamon de pavo, banados con una salsa roja de la
casa y acompanados de chorizo y aguacate (30 g).

$320

marinadas, sobre crijientes hojas de acelga roja, mix de
hongos y cebolla caramelizada.
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DE NUESTRO HORNUO....
® ®

Chilaquiles en salsa de chiles secos $210 Enchiladas rojas gratinadas $220
Crujientes totopos de tortilla, bafados en salsa roja de la casa,

Tortillas hechas a mano, salsa roja de la casa queso gratinado,
con crema, queso fresco y acompanados de aguacate en rodajas aguacate, cebolla morada, cilantro, rabano y finas laminas de chile
(30 g)

serrano, rellenas con la proteina de tu eleccion.

+Huevo S40  +Pollo S80  +Arrachera $80

Chilaquiles en salsa de tomatillos

Crujientes totopos de tortilla, baflados en salsa de tomatillos Tortillas hechas a mano, salsa de tomatillos tatemados, queso
tatemados, con crema, queso fresco y acompahados de aguacate gratinado, aguacate, cebolla morada, cilantro, rabano vy finas
en rodajas (30 g)

laminas de chile serrano, rellenas con la proteina de tu eleccion.

+Huevo S40  +Pollo S80  +Arrachera $80

$210 Enchiladas verdes gratinadas $220

RITUAL EN TAZA SUPER COFFEE

® ®

TETERA DE INFUSION $90 MATCHA LATTE $120
TAZA DE TE $40 GOLDEN MILK $120
CAFE DEL DIiA $40 CHAI LATTE $120
120
AMERICANO $55 LATTE >
ESPRESSO $65 CAPPUCCINO $120
MOCCA $90
ESPRESSO MACCHIATO $70
FLAT WHITE $§70
ESPRESSO CORTADO $70 MATCHA FRAPPUCCINO $145
CACAO DE LA ABUELA $95 ICED LATTE $145
COLD BREW $145

SMOTHIES JUGOS EXOTICOS

9, ©

WAKE THE COCO UP $195 ANTI-AGING VERDE $160
Mezcla energizante de jengibre, platano, circuma, mango y

Naranja, manzana verde, pifia, apio, jengibre, chaya y moringa.
pifia con flores de maracuya.

BALAM $180
GREEN MANTRA $170 o o ,
_ ) _ Mango, zanahoria, jengibre, naranja, curcuma y chia.

Manzana, leche de almendras, aguacate, espinaca y jengibre.

MANGO TANGO $170 REHIDRATANTE TROPICAL $160

Mango, limény yogurt griego. Sandia y melén con brotes de hierbabuena y flores de menta.
TROPICAL $170
BERRIES& HONEY $170 Maracuyd - Sandia - Papaya - Mango - Toronja - Naranja - Limén - Agua
Frutos rojos, platano, yogurt griego, miel de la casa y leche de coco.

de almendras.

HOUSE SMOTHIE
Mango, almendras, miel de agave y leche de coco.

$170
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TAPAS

®

Crostini de Jitomate $250

Queso grana pagana en laminas, jitomate bruschetta, aceite de

oliva extra virgen, hojas de albahaca troceada, sobre
Croutones de pan tostados.

9,

Crostini de Camarén con $315
aguacate

Croutones de pan tostados, trocitos de camarén, alubias,
jitomate, ajo, aguacate, queso parmesano con salsa de
anchoas y aceitunas.

ANTIPASTI

®

Fonduta Gamberi S355

Cremosa combinacion de queso parmesano, queso mozzarella,
alcachofas, camardn pacotilla, espinaca, pan de ajo con
mantequilla de ajo, queso mozzarella, queso parmesano.

Stuff Mush S315

Champinones rellenos de salchicha italiana con queso de cabra,
ricota, espinacas y panko sazonado, con ajos rostizados y
perejil frito.

©

Calamari Fritti $315

Aros de calamar, harina para calamar, sal (pizca), salsa
arrabiata, aioli de albahaca, chile glero y perejil frito, 1/3 de
limoén amarillo.

Crispi Mozzarella $270

6 pzs de queso mozzarella empanizado, pesto, y salsa arrabiata
picante.

PIZZAS Y FLATBREAD

®

Primo Pepperoni Pizza $220

Masa para pizza, queso mozzarella, queso parmesano,
pepperoni artesanal, salsa de jitomate hecha a mano y hierbas
mediterraneas.

Salccicia Pizza S220

Masa para pizza, salsa de jitomate hecha a mano, salchicha
italiana, queso mozzarella, albahaca en juliana

Diavola Pizza S220

Masa para pizza, salsa Napolitana, queso mozzarella,
rebanadas de salami napolitano, queso parmesano y juliana de
albahaca.

Pollo con arugula flatbread $355

Masa para pizza, cebolla caramelizada con pesto, pollo a la
parrilla en juliana, pimientos rostizados, queso parmesano
rallado, arugula, aceite de oliva al limén, queso mozzarella,
queso granna padano en l[aminas.

P ios en MXN, incluyen IVA
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Margherita Pizza $280

Masa para pizza, salsa de jitomate hecha a mano, pizca de
orégano, queso mozzarella, rodajas de jitomate rostizado,
Orégano pizca, albahaca en juliana.

Di Prosciutto Cotto e $255

Funghi Pizza

Masa para pizza, salsa de jitomate hecha a mano, queso
mozzarella, prosciutto cotto, champifones rebanados,
albahaca en juliana.

Di Prosciutto Crudo e
Parmiggiano Pizza

Masa para pizza, salsa de jitomate hecha a mano, queso
mozzarella, prosciutto crudo, parmigiano en laminas, arugula
baby, albahaca en juliana.

$255

4 Formaggio Pizza $255

Masa para pizza, salsa de jitomate hecha a mano, queso
mozzarella, fontina, parmesano y gorgonzola, orégano seco,
albahaca en juliana.
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PANTRY

®

Mozzarella a la caprese $220

3 rebanadas de jitomate bola, aceite de olivo al limdn, 2 piezas

de queso mozzarella Fresco, orégano, grape tomate, rabano,
Honey glaze, cebolla en escabeche, Arugula, albahaca, cubos
de queso mozzarella Fresco obre la combinacion de la
ensalada.

Ceasar Salad $220

Lechuga orejona, aderezo cesar, queso parmesano rallado,
Croutones de pan, palito de pan con parmesano, se puede
acompanhar con, pollo, camarones o callo de acha.

9,

Insalata blue
$280

Lechuga Francesa, Pancetta, cebollas en escabeche vy fritas,
nueces, queso azul, aderezo ranch, puede ser con pollo, callo
de almeja, camarones 4 piezas.

POLLAME

®

Chicken under brick S380

Medio pollo rostizado en nuestro horno de lefia, papas al
romero y ajos rostizados, acompafnado de esparragos, salsa
diavolo, hierbas mediterraneas y un toque de aceite de olivo al
limon.

Pollo Caprese $350

Pechuga de pollo a la parrilla, con aceite de oliva al limén,
servida con pasta capellini, salteada con jitomate cherry y salsa
arrabiata, albahaca, queso mozzarella fresco, arugula.

©

Pollo Parmigiana $320

Pechuga empanizada, salseada con pomodoro, gratinada con
queso mozzarella y parmesano, jitomates cherry rostizados,
pasta capellini, salseada con Pomodoro, todo acompanado de
albahaca troceada.

PASTAS HAND MADE

®

Fettuccine amatriaciana $250

Hecho con salsa de tomate casera, guaniciele de amatrice
salteado y reduccion de vino blanco con un toque de queso
pecorino romano.

Berenjena Parmegiana $350

Berenjenas empanizadas con pan molido panko gratinada con
queso mozzarella, pasta Capellini con salsa de jitomate y
arrabiata, albahaca fresca en trocitos.

Fettuccine porcini y aceite $250
de trufa

Frescos hongos porcinnni salteados en una mezcla de aceite de
oliva y mantequilla con un delicioso toque de aceite de trufas
blancas.

Lasagna bolognesa $280

1 pieza de Lasagna que consiste en capas de pasta Lasagna
rellena con carne de res y salciccia italiana queso ricota, queso
mozzarella, queso parmesano rallado, cubierto de salsa
pomodoro, albahaca en trocitos.

e
Hpace

ios en MXN, incluyen IVA
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Pasta Carbonara Originale $280

La original receta ltaliana, cremosa salsa de huevo con
guaniciele de amatriace, queso pecorino romano y queso
parmesano.

Pomodoro e Basilica $220

Pasta y la simple y deliciosa salsa de tomate casera, tomates
cherry y hojas de albahaca italiana.

Fetuccine Alfredo $250

Mantequilla sélida (cubo), crema dulce, queso parmesano
rallado, sal, pimienta negra, 8oz de Fettuccine, rama de
perejil, con pollo, con camarones 4 piz 21-25.

Fetuccine chipotle alla
davide

Mantequilla, puntas de filete de res, sal, pimienta, salsa de
asiago, salsa chipotle, queso parmesano rallado, 8oz de
Fettuccine, perejil picado, guindillas de chile chipotle,
pimiento rojo rostizado.

$280
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CARNI

© 9,
Filete al Chipotle $550 New York a las Brasas $820

Filete de res (3medallones de 20z c/u), aceite de oliva, sal, Con guarnicion detuberculos rostizados con salsa chimichurri
de hierbas mexicanas vy sikil pak.

pimienta negra pizca, mantequilla liquida, cebolla
caramelizada, salsa chipotle, salsa asiago, queso mozzarella,
spaguetti con espinaca y ramita de perejil.

Rib Eye a las Brasas $840

Con guarnicion de tuberculos rostizados con salsa chimichurri
de hierbas mexicanas vy sikil pak.

PESCE
© 9,

Salmone $550 Salmon Wellinton $380

(226gr) de salmén, mantequilla sélida, orzo, radiccio y Salmon, carne de cangrejo, espinaca, pimiento morrén,

espinaca, salsa teriyaki, 1/3 de limdn, ramita de perejil. mostaza dijon, pasta capellini, cubierto de pasta hojaldre,
salsa de mantequilla al limon.

Esmedregal alla Griglia  $420

Lonja de esmedregal a la parrilla, jitomate bruschetta, rissoto
al pesto botén de albahaca

MENU DE NINOS
® ®©)

Macaroni & Cheese $180 Fettuccine Alfredo de nifio $180

Pasta Penne 50z, queso amarillo liquido Mantequilla sélida (cubo), crema liquida, queso parmesano
rallado, sal, pimienta negra quebrada, Fettuccine 50z.

Kid Pizza S160

Masa para pizza, salsa de jitomate, queso mozzarella,

Pollo alla parrilla de nihio  $220

Y2 pechuga de pollo, brécoli fresco, spaghetti 50z, salsa de

jitomate.
peperoni (8 a 10pzas).

Spaguettini Bolognesa de $180 Spaguettini salsa rojade  $180
nifo nino

Spaghetti 50z, salsa de carne, salsa de jitomate Spaghetti 50z, salsa de jitomate.
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RINCON CARIBENO

®

Nachos con Arrachera $220

Totopos hechos en casa bafados con queso salsa de frijoles,
cheddar, chile jalapefo, pico de gallo y guacamole

Guacamole de la casa S$240

Con guarnicion de chicharron de cerdo, pico de gallo y
totopos de maiz.

Sikil Pak $220

Con guarnicién de chicharron de cerdo, pico de gallo y
totopos de maiz.

$320

Filete Hiramasa (180 g) rehogado con leche de tigre, cebolla
morada y tomates mixtos servidos sobre laminas de aguacate

Y pepino.

Ceviche Caribeno

Ceviche Bermejo

$380

Salsa Macha con arandanos, camardn fresco, limoén,
mayonesa, Avonoaise y cilantro, acompanado de totopos de
la casa.

Precios en MXN, incluyen IVA
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Tacos de Camaron

©

$320

Camarones (180 g) marinados y tatemados en la plancha,
servidos en tortilla azul con frijol, ensalada de col morada
y zanahoria, salsa mexicana y acompahnados de rodaja de
limén y cebolla a la plancha.

Tacos de Pescado $320

Pescado hiramassa (180 g) rebozado y servido con
ensalada de col morada y zanahoria, salsa mexicana y
acompafnados de rodaja de limon y aderezo de chipotle.

$250

Arrachera cocinada a las brasas con tortillas de maiz
azul, guacamole y servido con ensalada de col morada
y zanahoria, salsa mexicana y acompanados de rodaja
de limén y aderezo de chipotle.

Tacos de Arrachera




